b
‘Ne‘l e“o%g’ee\’\e(e“e“'“\c e“e‘ ne““ssoe"-"

DAS STAMMHAUS: on®
- Am Bauho 657 Lemgo Baguette Weizen*, Backgrundstoff*, Olivensl*, X X | x x  x
Telefon O 043 Acerola*, Hefe, Meersalz

DIE FILIALEN:
Mittelstralle 58 | 32657 Lemgo
.Telefon 05261.2889579

StuckmannstralRe 11 | 32657 Lemgo

. \\Telefon 052 61.66 04 17

Babenhauser StraRe 13 | 33613 Bielefeld
Telefon 05 21.5 60 27 21

ObernstraRe 53-55 | 33602 Bielefeld
Telefon 05 21.52157 76

\ Teutoburger StralRe 65 | 33607 Bielefeld
Telefon 05 21.5 57 4127

Krumme StraRe 23 | 32756 Detmold
Telefon O

Mefferts Hausbrot Roggen*, Weizen*, Fermentvorteig*, X | X X | X

Meersalz

Lippisches Landbrot Roggen*, Weizen*, Fermentvorteig*,
Meersalz

Wie das Lippische Landbrot plus Lein-
samen*, Sonnenblumenkerne*, Hafer-
kerne*, Sesam*

Knusper-Landbrot

Roggen*, Weizen*, Fermentvorteig*,

D Iback
oppemdac Meersalz

Roggen*, Weizen*, Gewiirze* (Fenchel*,

Wiirzlin X
i Anis*, Kimmel*, Koriander*), Meersalz

-

Roggen*, Weizenflocken*, Walnuss-
kerne*, Sonnenblumendél*, Gersten-
malz*, Meersalz

Walnussbrot

WEIBMEHLPRODUKTE

Telefon 052 31.

Am Schliepsteiner Tor 2 | 32105 Bad Salzuflen
Telefon 0 52 22.9 60 55 47

HoffmannstraBe 11 | 32105 Bad Salzuflen
2.9 60 67 50

58 96 50

Weizen*, Roggen*, Gerstenmalz*,
Hefe, Meersalz (stark hefereduziert;
0,5 %)

Dat Schwatte

southnor-{hernlights- neal joup - marshi - PaintingPictures - fabsn | photocase.de

-

> Die Backer.

Zeit fiir Geschmack e.V.

MISCHPRODUKTE

VOLLKORNPRODUKTE

b
e -
c,““«,‘\sz’-\""\e go%% e\—\e“’— “eN\‘\" e"“’-‘ e “us"“e )

Weizen*,Roggen*, Margarine*, Brotge-
wiirz*, Backgrundstoff*, Acerola*, Hefe,
Meersalz

Rogglibaguette X | x| x| x

Weizen*, Roggen*, Margarine®*, Rohrohr-
zucker, Backgrundstoff*, Acerola*, Hefe, X | X | X | X
Meersalz

Roggentoast

. Weizen®, Roggen®, Haferflocken*, Sauer-
Kornsaatbrot Bio teig*, Leinsamen*, Haferkerne*, Sesam®, X | X | X | X | X
Sonnenblumenkerne*, Meersalz
Weizen*, Roggen*, Haferflocken*, Sauer-
teig*, Sonnenblumenkerne*, Meersalz

Hafervollkornbrot Bio Weizen*, Roggen*, Sauerteig®, Frisch- X X | x
quark*, 30% Hafer*, Meersalz

Weizen*, Roggen*, Sauerteig*, Sonnen-

q Ty 4 e
Kornkracher Bio plumenkerne*, Leinsamen*, Hefe, Meer- X |X | X |X ; ""*"-‘F":"‘E,} Lxﬁﬁﬁ
salz = ——
Roggenvollkornbrot, fein Bio Roggen*, Sauerteig*, Meersalz X X|X | X | X | X
Feinschmecker, mittelgrob Bio Roggen*, Sauerteig*, Meersalz X X|X | X |[X
- Roggen®, Sauerteig®, Sonnenblumen- | " [~ | " " T o T
Lippischer Kérnling Bio kerne*, Leinsamen*, Haferkerne*, Meer- X X | X | X | X ’-
salz
Urkornbrot Bio Roggen*, Sauerteig*, Meersalz X X| X |[X | X |X
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WEIBMEHLPRODUKTE
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CHPRODUKTE

MIS

Weizen*, Roggen*, Sonnenblumenkerne®,
Leinsamen*, Feigen*, Datteln*, Pflaumen*,
Rosinen*, Walniisse*, Hefe, Meersalz

Hutzelbrot

WEIRMEHL-

VOLLKORNPRODUKTE

. " Dinkel*,Sonnenblumenkerne*, Sesam*,
DI slbrotheny Bio Sonnenblumenél*, Dinkelbackgrund-

Sonnenblumenkerne stoff*, Acerola*, Hefe, Meersalz

Dinkelbaguette / Bio Dinkel*, Dinkelbackgrundstoff*, Sonnen-
Dinkelbrotchen blumenol*, Acerola*, Hefe, Meersalz

Bio Dinkel*, Dinkelbackgrundstoff*, Sonnen-
blumenol*, Acerola*, Hefe, Meersalz

Dinkelsonnenblumen- wie Dinkelsteinofenbrot plus Sonnen-
brot | Tournesol '© blumenkerne*

wie Dinkelbaguette / -brétchen plus
1° Hafer*

Bauern-Dinkelroggen Bio Dinkel*, Roggen*, Sonnenblumendl*,
Acerola*, Hefe, Meersalz
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Viefferts kleines Lexikon
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Alle mit »Bio« und »*« gekennzeichneten Backwaren stammen aus kontrolliert biologischem Anbau (kbA), aus-
genommen Meersalz und Hefe. In jedem Fall achten wir streng auf gentechnikfreie Zutaten.

Backgrundstoff

Weizengluten, Malzzucker, Acerolakirschsaftpulver.

Backgrundstoff auf Dinkelbasis

Dinkelmehl, Ascorbinsdure, Zucker und Amylase.

WeiBmehlprodukt

Aus 100% frisch ausgema

Geschmack. Wir setzen dabei"stets auf Iangé Teig-
fiihrungen: Rund 18 Stunden sorgsam gefiihrte Reife-

zeiten bringen alle im Korn enthaltenen Mineralstoffe
ineine Form,die unser Organismus optimal rten

kann.

Acerola Kirschsaftpulver
Dient als ein natiirlicher Ascorbinsaure-Lieferant.

Vollkornprodukt

Au % frisch geschrotetem und ausgemahlenem

ollkornmehl in bester Handwerkstradition vermah-
len"und gebacken. Mit einem Maximum an Vitami-
nen und Nahrstoffen.

Ferm
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Wir arbeitei®ohne technische Enzyme
und ohne gentechnisch verdnderte
Organis%.




